—— Il CAVIAI E

ENTREE

Tartare di pesce del giorno «
Tartare di manzo «39

Alici fritte con salsa tonnata «.3,4
Cocktail di gamberi 3.1
Capasanta gratinata .7.19

Bomboloncino alici, salsa tartara e scarola 3,49

umilla

€25
€24
€18
€25
€25
€24

BAR A HUITRES
ET COQUILLAGES

OYSTER BAR
Lpz 12pz singola
Gilardeau €7 €70
Tsarskaya Longino €8 €80
PLATEAU DU JOUR
1 SCAMPO, 1 GAMBERO VIOLA, 1 OSTRICA DEL GIORNO, @ 414,12) €55

TARTARE DI CAPESANTE, SASHIMI DI TONNO, SEPPIA, CICALA E TARTARE DEL GIORNO

TUTTI 1 PRODOTTI ITTICI DESTINATI AD ESSERE CONSUMATI CRUDI SONO STATI SOTTOPOSTI A TRATTAMENTO

DI BONIFICA PREVENTIVA SECONDO IL REG. CE853/04

Balkal Longino servito con plinis, 10gr €30
panna acida e erba cipollina 47 35gr €90
Beluga servito con Plinis 10gr €90
panna acida e erba cipollina .47 30gr €250
Tagliolino al burro 34,7 €40
Amatriciana ) €18 Fiori dl zZucca € aliCi (1,7,4) €22
Pizza Camilla s €24 Rossa burrata e alici ¢.7,45) €22
Stracchino e tartufo a.7) €30
Focaccia o €8
] PASTA . Pizza bianca, lardo di €22
colonnata, pomodorino semidry a.7)
Pane arabo o €24
Paccheri pomodoro e €18
basilico .7
Spaghetti alle vongole « 1) €26
Raviolo ripieno di €20
rosticciana (3.7, .
1 COPPA DI CHAMPAGNE
€35 =
Menu
Lobster roll a.2.37.9,13 €28
Tagliatelle @.23.7 €40
[]

LA COTOLETTA
ORECCHIA D’ELEFANTE ¢.3.7) €32
1]
S Secondi S GRILL
Baccala Costata di manzo €8 / etto
Con i porri ¢ €25 Filetto di manzo €35
Alla brace con pomodoro capperi e olive vy €28 Tomahawk o €9 / etto
In olio cottura con hummus « €25
e [ PESCATO DEL GIORNO e Insalate
Misticanza €8
Alla griglia 8€ / etto
Di pomodori €8
Mazzancolle €28
Contorni
Patate arrosto €10
Patate fritte €10
il nostro personale di sala Asparagi al vapore €12
€ a vostra completa disposizione
per la pezzatura del pescato




DESSERTS

SALUMI § FORMAGGI

Tiramisit 05 — Salumi Ialiani —  —— La Bulala —
La perla del Mediterraneo
Torta della nonna 3,712
Prosciutto di Parma 24 mesi €16 Olio sale e pepe o €18
Fragole con panna o)
Gelato cremeria “Dolcemente Crema’” 6. Mortadella al tartufo €18 Con pomodorini semidry €20
Dai Dai .36.7.3) Culatta antica cantina €18 Con alici siciliane az.Testa «7 €20
di Langhirano
Culatello di Zibello dop €20
Podere Cadassa
Fﬁ Vini dopo paslo ﬁﬁ Fﬁ Camilla Bistrot ﬁﬁ —— Salumi Spagnoli — —— |a Burrata —
Splrlt experlence Chorizo €15 Con alici siciliane az.Testa «7 €16
Muffato della Sala €12
Cecina de Leon €16 Bottarga di tonno az.Testa ¢ €18
Ben Rye €10
Paletta iberica Belota Casalba €20 Con tartufo nero fresco o €25
Cabir €10 ASSAPORA | NOSIRI ’
Regina di Felicita €10 DISTILLATI Patanegra riserva Serralba €35

il nostro personale di sala é a disposizione
per illustrarvi
la nostra Carta dei Distillati

[ formaggi

Tagliere

* Blu al cioccolato

* Oro rosso
L—‘ ,—‘m ,—‘m * Parmigiano 24 mesi
p PER ALLERGENI N
chiedere al personale di sala
! CEREALI 4 PESCE 8 SEDANO 12 FRUTTA SECCA
CONTENENTI GLUTINE 5 MOLLUSCHI 9 SENAPE (Noci, Nocciole, Mandorle) |:| |:|
¢ CROSTACEI 6 SOIA 10 SEMI DI SESAMO 13 SOLFITI vt 1t NOSTRO MARE
3 UOVA 7 LATTE E LATTOSIO 11 ARACHIDI 14 LUPINI '= " K
\. J
s~s CONJERVE vanr
Acqua €4 Bibite €5 Birra €6-€10 Caffe €3 Filetto di sgombro sott'olio salmorejo e basilico .11 €18
Filetto di tonno rosso con pomodorini semidry olio e basilico « €23
( COPERTO: CESTINO DI PANE DEL NOSTRO FORNO €3,50 ) La ventresca di tonno rosso foglie di cappero olio e limone «) €26
DI CUCINA E DI SALA USIAMO OLII EXTRA VERGINE DI OLIVA




